
Hallo Eugen,

es geht genau genommen um den Aufstieg dieser Speise und wo mit der 
Old  Commercial  Room  wirbt:  Goldmedaille  für  Labskaus  und  der 
Seemannssromantik.  Ja,  ich  habe  dort  schon  mehrfach  gespeist,  auf 
eigene und fremde Rechnung, obwohl meine Mutter immer wiederholt 
hat,  den  Labskaus  kann  man  nur  selber  machen,  weil  man  dann  die 
Zutaten selber aussuchen kann, die verwendet werden. Und das ist im Old 
Commercial Room nicht so und hier wird mit einer Romantik geworben, 
die es bei den Seeleuten nicht gab. Weil sie wegen Skorbut kaum noch 
Zähne im Mund hatten und keine Kühlmöglichkeiten für Fleisch, wurde 
halb  vergammeltes  Pökelfleisch  für  die  Herstellung  verwendet  und 
daraus ist dieses Lied für dieses Gericht enstanden. Und das gab es jeden 
Tag.  Das heutige Labskaus hat  hoffentlich nichts  mit  dem historischen 
Labskaus zu tun, obwohl ich, wenn ich seit 19 Jahren die Anlieferungen 
bei Old Commercial mitbekomme da auch nicht so sicher bin, allens klor? 
J.


